OFFRE DE POSTDOCTORAT / POSTDOCTORAL POSITION
Écologie microbienne et interactions levures-levures / Microbial ecology and yeast-yeast interactions

Projet : TASTY – Thorough Analysis & STudy of Yeast interactions
Unité d'accueil/ Host organisation : SPO, INRAE, Institut Agro Montpellier, Univ Montpellier, Montpellier, France
Localisation/Location : Montpellier (Campus La Gaillarde)
Durée : 23 mois / 23 months
Date de début souhaitée : février 2027 / February 2027
Contact: Thibault Nidelet – thibault.nidelet@inrae.fr
Financement/Funding : ANR
Contexte de travail/Position Context 
Le projet TASTY vise à construire une compréhension systématique et prédictive des interactions entre levures, en utilisant l’œnologie comme système modèle. Il combine des approches d’écologie microbienne à haut débit et de la modélisation pour identifier les facteurs gouvernant la nature et l’intensité des interactions biotiques au sein de consortia de levures multi-espèces. Ce projet ANR interdisciplinaire réunit trois unités de recherche aux compétences complémentaires : l’UMR SPO, en charge des expérimentations, et l’UMR MISTEA ainsi que l’UR LBE, qui développent les approches de modélisation.
La personne recrutée prendra en charge les volets expérimentaux du projet consistant à : mesurer et décrypter l’impact des interactions levures-levures par paires ou en consortium plus complexes (60 souches différentes de 10 espèces) sur la croissance microbienne (cytométrie en flux, spectrophotométrie) et sur la consommation et la production de métabolites (HPLC, GC-MS) dans différents milieux reproduisant le moût de raisin œnologique avec des compositions nutritionnelles contrastées (milieu complet, déficit en azote, déficit en lipides). Ces expériences seront menées à l’aide des ressources de l’UMR SPO et de la plateforme robotisée de culturomique des levures de Ferments du Futur.
La personne recrutée sera activement engagée dans les échanges avec les équipes de modélisation mathématique (MISTEA, LBE) pour élaborer des expériences spécifiques et apporter sa contribution à l’affinement des modèles dynamiques.


The TASTY project aims to develop a systematic and predictive understanding of interactions between yeasts, using oenology as a model system. It combines high-throughput microbial ecology approaches with modelling to identify the factors governing the type and intensity of biotic interactions within multi-species yeast consortia. This interdisciplinary ANR project brings together three research units with complementary expertise: the UMR SPO, responsible for the experiments, and the UMR MISTEA and the UR LBE, which are developing the modelling approaches.
The individual selected for this position will handle the experimental aspects of the project, which involve: measuring and analysing the impact of yeast-yeast interactions—either in pairs or in more complex consortia (60 different strains from 10 species)—on microbial growth (flow cytometry, spectrophotometry) and on the consumption and production of metabolites (HPLC, GC-MS) in various media replicating oenological grape must with contrasting nutritional compositions (complete medium, nitrogen-deficient, lipid-deficient). These experiments will be carried out using the resources of the UMR SPO and the Ferments du Futur robotic yeast culturomics platform.
The successful candidate will be actively involved in discussions with the teams responsible for mathematical modelling (MISTEA, LBE) to design specific experiments that will contribute to the refinement of dynamic models.

Profil recherché / Researched profile 
Nous recherchons avant tout une personne enthousiaste, rigoureuse et prête à se dépasser dans un environnement de recherche stimulant et exigeant. La capacité à travailler de manière autonome tout en s’engageant pleinement dans la dynamique d’équipe de grande taille constitue un atout important. 
Curiosité scientifique, sens du détail expérimental et goût pour les questions fondamentales en écologie microbienne sont des qualités essentielles à ce poste.
Compétences requises :
1. Doctorat en microbiologie, biologie des levures, ou domaine connexe
1. Solide expérience en techniques de culture microbienne et de fermentation
1. Appétence pour les approches haut débit et l’utilisation de robots 
1. Pratique des outils analytiques : HPLC, GC-MS, cytométrie en flux
1. Bonne maîtrise des outils statistiques et d'analyse de données (de préférence R)
1. Capacité à travailler à l'interface expérience / modélisation
1. Anglais scientifique courant, écrit et oral

Above all, we are looking for an enthusiastic, meticulous individual who is prepared to go the extra mile in a challenging and dynamic research environment. The ability to work independently while actively engaging in a large team’s dynamics is highly desirable. 
A scientific mindset, a keen eye for experimental minutiae, and a passion for exploring foundational questions in microbial ecology are essential qualities for this position.
Required skills:
1. PhD in microbiology, yeast biology or a related field
1. Solid experience in microbial culture and fermentation techniques
1. An interest in high-throughput approaches and the use of robotics 
1. Proficiency in analytical tools: HPLC, GC-MS, flow cytometry
1. Solid skills in statistical and data analysis tools (preferably R)
1. Ability to work at the interface between experimentation and modelling
1. Fluency in scientific English, both written and spoken

Candidature / Application
Merci d'adresser votre candidature par e-mail à : Thibault Nidelet (thibault.nidelet@inrae.fr). Le dossier de candidature comprendra : un CV, Une lettre de motivation et les coordonnées de deux référents académiques/scientifiques. Les candidatures sont ouvertes jusqu’au 15 septembre.
Please send your application by email to: Thibault Nidelet (thibault.nidelet@inrae.fr). Your application should include: a CV, a covering letter and the contact details of two academic or scientific referees. Applications are open until 15 September.
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